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Associazione Prim’Olio - Saperi e Sapori di Calabria

Sede Legale: Via Isonzo, 6 - 89015 PALMI (RC)

0

Comitato di Assaggio Professionale degli Oli Vergini di Oliva riconosciuto dal MIPAAF DD 4302/2012
Sede Panel: II Zona Industriale - S. Ferdinando (RC)

S. Ferdinando (RC), Italy 12/07/2018

COMMITTENTE/CLIENT

Nome/ragione sociale:

Az. Agr. Ranieri Agostino

Indirizzo:

Via N. Mazza, 9 - 88021 Borgia (CZ)

RAPPORTO DI PROVA N. 74 del 2018
TEST REPORT #74

Data ricevimento campione: 12/07/2018 Protocollo: PP0O74
(Arrival date) (Record)
N. Identificazione campione: 6H4 Descrizione campione: Lotto unico
(Sample identification #) (Sample description)
Imballaggio: Bottiglia 500 ml Sigillo: si[x]
(Packaging) Bottle 500 ml (Seal) y[x]
Campionamento effettuato: cliente Data prova: 12/07/2018

(Sampling)

customer (Test date)

Prova: Panel Test Metodo: Reg. CEE 2568/91 e successive modificazioni
(Test) Panel Test (Method) Reg. CEE 2568/91 and subsequent amendments
Descrizione analisi Valori (0-10) | CV%r Limiti UE
(Description) (Values 0-10) <20 (EU Limits)
Valutazione sensoriale Mediana Difetto (Md) 0,0 *Md=0
(Sensory evaluation Median of defect - Md)

Valutazione sensoriale Mediana Fruttato (Mf) 3.6 8.2 AME0
(Sensory evaluation Median of fruity - Mf)

Valutazione sensoriale Mediana Amaro 4,4 *CV%r<20
(Sensory evaluation Median of bitter)

Valutazione sensoriale Mediana Piccante 56

(Sensory evaluation Median of pungent) i

Risultato Panel Test (Re. CEE n. 2568/91):

(Panel Test Result - Reg. CEE n. 2568/91)

CLASSIFICAZIONE DELL'OLIO DI OLIVA

(Classification of the olive oil)

In base alle analisi effettuate, il campione risulta essere:

(Based on the analysis performed, the sample turns out to be of category)

Limiti UE/EU Limits

Olio di oliva Extravergine
Extra Virgin Olive Oil

L'olio di oliva ¢ "EXTRAVERGINE"
quando la mediana dei difetti € paria 0 ¢

la mediana del fruttato ¢ superiore a 0

Terminologia facoltativa ai fini dell'etichettatura (C. 1. Reg. (EU) 1833/2015):
(Optional terminology for labelling purposes - C. I. Reg. (EU) 1833/2015)

Fruttato Medio Verde. Amaro e Piccante Medio. Equilibrato.

Olive oil is classified "EXTRA VIRGIN"

Jerade when the median of the defects

is 0 and the median of fruity attribute

is above 0.

11 risultato riportato si riferisce esclusivamente al campione sottoposto a prova. Questo non puo essere riprodotto, neppure
parzialmente, senza previa autorizzazione scritta da parte del laboratorio di analisi sensoriale Prim'Olio.

(The result concerns only the sample tested. This may not be reproduced, even partially, without the prior written consent of the laboratory of Prim'Olio).
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